
 

Dane aktualne na dzień: 08-05-2024 02:04

Link do produktu: https://www.tomadex.sklep.pl/kiehl-blutoxol-2l-koncentrat-do-mycia-i-dezynfekcji-podlog-gastronomia-
p-1539.html

  
Kiehl BLUTOXOL 2l - koncentrat do mycia
i dezynfekcji podłóg, gastronomia

Cena brutto 97,32 zł

Cena netto 79,12 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy KEj550308

Kod producenta j 55 03 08

Kod EAN 4031255036298

Producent Kiehl

Opis produktu

Kiehl BLUTOXOL 2l - koncentrat do mycia i dezynfekcji
podłóg, gastronomia
Alkaliczny, szybkodziatający środek do dezynfekcji kuchni. Umieszczony w wykazie DVG (Niemieckiego Stowarzyszenia
Medycyny Weterynaryjnej) dla badań w temp. 20°C i 10°C. Dlatego nadaje się także do pomieszczeń chłodniczych. Usuwa
tłuszcze, oleje i białko pochodzenia roślinnego i zwierzęcego przy równoczesnej dezynfekcji. Wolny od substancji
zapachowych. Skuteczny wobec bakterii salmonelli i listerii Spełnia wymogi norm europejskich: EN 1040, EN 1275, EN 1276,
EN 1650 i EN 13697.

Sposób użycia 

Przed pierwszym użyciem należy sprawdzić w niewidocznym miejscu odporność materiału na działanie produktu. 1 doza = 25
ml Przygotowanie roztworu roboczego zawsze z zimną wodą!

Dozowanie

- patrz tabela.
a) 500 ml butelkę ze spryskiwaczem pianowym napełnić zimną wodą do zaznaczonego miejsca i dolać 1 dozę z butelki z
koncentratem lub dozować za pomocą dozownika np. DosiExpress.
b) 500 ml butelkę ze spryskiwaczem pianowym napełnić za pomocą odpowiedniego systemu dozującego KIEHLA (np.
DosiStation, DosiJet).
c) 2 L lub 5 L kanister napełnić za pomocą odpowiedniego systemu dozującego KIEHLA (np. DosiStation, Arcantec, DosiJet).

Mycie dezynfekujące: 

Powierzchnię pokryć roztworem roboczym (ok.15-20 ml/ m2) i wyczyścić ścierką lub maszynowo. Powierzchnie i sprzęty
kuchenne mające bezpośredni kontakt z żywnością należy po przeprowadzeniu mycia dezynfekującego wielokrotnie spłukać
gorącą wodą pitną (40°C - 60°C, 8-16 L na m²).

W przypadku nawarstwionych zabrudzeń tłuszczowych i białkowych Blutoxol w odpowiednim stężeniu (zimny) nanieść na
powierzchnię, chwilę odczekać, podczas szorowania podłogi stosować gorącą wodę ze zbiornika maszyny. Nie ponosimy
odpowiedzialności za szkody powstałe w wyniku niewłaściwego stosowania produktu! Zużycie na m² Mycie dezynfekujące: 0,5
- 3,75 ml w zależności od zastosowanego stężenia 
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Dlaczego Kiehl
Czy wiesz, że... 
Produkty Kiehl produkowane są według DIN EN ISO 9001, 14001, 50001 oraz OHSAS 18001. Środki Kiehla służące do
sprzatania produkuje na skalę przemysłową, wykorzystując wysoce zautomatyzowane linie produkcyjne. Surowa kontrola
jakości gwarantuje niezmienną jakość produktu do mcia czy pielęgnacji, która pozostaje zawsze na najwyższym poziomie oraz
bezkonkurencyjnie długi termin ważności produktu wynoszący 5 lat.

Produkty KIEHLA do codziennej pielęgnacji, gruntownego czyszczenia, impregnacji czy też krystalizacji, są gwarancją
najwyższej jakości i skuteczność świadczonych usług w pełnym zakresie: mycie przemysłowe, automatem, gruntowne,
impregnacja, mycie codzienne, z pielęgnacją, sprzątanie sanitariatów, pielęgnacja mebli, metalu, sprzątanie kuchni, pranie
dywanów, mycie i pielęgnacja parkietu i drewna, pranie tekstyliów, system Pro-Mop, maszynowe mycie naczyń, pielęgnacja i
higiena skóry rąk, systemy i urządzenia dozujące. Produkty KIEHLA to także troska o środowisko naturalne. Paleta produktów
KIEHLA stale uzupełniana jest preparatami oznaczonymi Europejskim Oznakowaniem Ekologicznym „Eco-Label” oraz
Skandynawskim Oznakowaniem „Nordycki łabędź”. 

 

KIEHL oferuje wszystkie produkty w opakowaniach o optymalnej formie, dostosowanej do różnorodnych wymagań rynku. W
pełni zautomatyzowane urządzenie rozlewcze napełnia dziennie ok. 30.000 butelek. Numer kodowy, którym zaopatrzony jest
każdy produkt pozwala na ustalenie procesu produkcji w którym został wytworzony. Produkty składowane są w
wielopoziomowym magazynie KIEHLA a klient ma pewność, że postępuje się tu zgodnie z zasadą „ first in - first out”. Sprawny
system logistyczny z nowoczesnym parkingiem dba o terminowe dostawy zgodnie z dewizą „KIEHL- niezawodny partner dla
profesjonalnych usługodawców”.
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